
Julián San Benito
Jefe de eventos

Tf: 964 201 010 
eventos@hotelluz.com

Para empezar a disfrutar.

Carpaccio  ibérico con su jamón, mahonesa trufada, granadas y queso hierbas. 

Seguimos.

Ravioli de Gamba relleno de guiso de calamar con americana y frutos secos.

 ¡Un arrosset! 

Arroz, Rape y suquet.

El Dulce

Un Wellington dulce de manzana, crema de limón y helado de whisky. 

Chocolate con chocolate.

BODEGA
Aguas.
Vino Blanco Marqués de Cáceres Verdejo d.o. Rueda. 

Vino Tinto Azpilicueta Crianza d.o. Rioja.

Cava Raimat Brut Chardonnay d.o. Cava.

Cafés e infusiones.

60€ Precio por
persona

IVA incluidoPARA COMIDA DE EMPRESAS
2024

MENÚS DE NAVIDAD

Consultar disponibilidad de salones privados. 

Aparcamiento en el garaje del Hotel, hasta completar aforo. 

Precio por copa o combinado 8,00€.




